
Prix nets en euros, taxes et service compris.  Tous nos plats sont faits maison sauf * 

Cuisine ouverte le midi de 12h00 à 15h, le soir de 19h00 à 22h30.  CB minimum 10 euros. 

Les carafes d’eau ne sont servies que pendant les repas.  Nos serveurs sont à votre disposition pour toute question concernant les allergènes. 

 
 

Formule du midi 
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 
du mardi au vendredi sauf jours fériés 

25,00€ 
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Text Box
         
 19/02/26 
Suggestions hors formule  
Soupe à l'oignon gratinée 10,50 € 
Filet de boeuf Salers (~200g), frites, béarnaise 36,00 € 
Mangue fraîche entiére du Perou 12,00 € 
Profiterole & sauce chocolat Maison 10,00 € 
Entrées à 10€  
Croustillant de chèvre frais et jambon de Parme  
Filet de hareng et pommes à l'huile  
Cocktail d'avocat au saumon fumé  
Salade de lentilles, gésiers et foie gras  
Plats à 21€  
Duo de saumon et éspadon, taboulé, sauce pesto  
Burger de cochon, frites  
Bun's feuilleté, confit de porc, chorizo, pomme, sauce camembert   
Assiette du boucher, frites, sauce béarnaise   
Faux-Filet, bavette et rumsteack  
Paleron de boeuf confit et écrasé de p.de terre  
Foie de veau et écrasé de p.de terre, sauce échalote  
Ravioles aux deux saumons, crème de langoustine  
Desserts à 9€  
Coeur rocher praliné, éclats de noisettes, glaçage chocolat blanc  
Forêt-Noire, feuillantine au chocolat  
Gratin d' abricot, Speculoos et amandes grillées  
Mousse au chocolat  
Tiramisu  
Tarte au citron meringuée  
Tarte aux pommes   //  Ile flottante, crème anglaise   
Fromage blanc, coulis de fruits rouges ou abricot ou marron ou miel   






